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Ca�è espresso 2,00 €

Ca�è deca�einato 2,00 €

Ca�è corretto 3,00 €

Ca�è marocchino 2,50 €

Capppuccino 3,00 €

Maxi cappuccino 4,00 €

Latte macchiato 3,00 €

Orzo piccolo 2,00 €

Orzo grande 3,00 €

Ginseng piccolo 2,00 €

Ginseng grande 3,00 €

Infusi e tisane 3,00 €

Ciccolata calda

Ciccolata calda con panna

Acqua minerale al bicchiere

Acqua naturale 1/2 litro

Acqua gassata 1/2 litro

Spremuta di arancia

Succhi di frutta in bottiglietta

Cedrata tassoni

Tonica schweppes

Lemon soda 

Chinò san pellegrino 

Coca cola in lattina

4,00 €

4,50 €

0,50 €

2,00 €

2,00 €

4,50 €

3,50 €

4,00 €

4,00 €

4,00 €

4,00 €

4,00 €

Coca cola zero in lattina

Fanta in lattina

Sprite in lattina

Red bull in lattina

Bitter bianco san pellegrino

Bitter rosso san pellegrino

Campari soda

Crodino

4,00 €

4,00 €

4,00 €

5,00 €

4,00 €

4,00 €

4,00 €

4,00 €

Ca�è americano 3,00 €

Ca�è americano large 4,00 €

Pasta piccola

Pasta normale

Pasta domenicale

1,50 €

2,00 €

4,00 €
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Boulevardier
whisky, bitter, vermouth 

8,00 €

Manhattan
whisky, vermouth, maraschino 

8,00 €

Old fashioned
whisky, soda, angostura 

8,00 €

Daiquiri
rum bianco, lime, zucchero 

8,00 €

Margarita
tequila lime, triplesec

8,00 €

Mojito
rum bianco, menta, soda, zucchero 

8,00 €

Moscow mule
vodka, ginger beer, lime 

8,00 €

Ccaipiroska
vodka, lime, zucchero

8,00 €

Caipirinha
cachaça, lime, zucchero

8,00 €

John Collins
gin, lime, soda 

8,00 €

Mai tai
rum, orzata, triplesec, lime, zucchero 

8,00 €

SIGNATURE COCKTAILS
Aperol spritz
aperol, prosecco, soda

8,00 €

Campari spritz
bitter, prosecco, soda 

8,00 €

Veneziano
bitter, prosecco, soda 

8,00 €

Pirlo
bitter, vino bianco fermo 

8,00 €

saint germain spritz
saint german, prosecco, soda

8,00 €

Bellini
prosecco, purea di pesca 

8,00 €

Garibaldi
bitter, succo di arancia 

8,00 €

Milano torino
bitter, vermouth

8,00 €

Americano
bitter, vermouth, soda

8,00 €

Negroni
gin, bitter, vermouth

8,00 €

Negrosky
gin, bitter, vermouth

8,00 €

Negroni sbagliato
bitter, vermouth, prosecco

8,00 €

Negroni tosto
bitter martini, bombay,
chianti classico 

10,00 €

Super paloma
tequila limone, cannella, campari,
pompelmo rosa 

Tata-Mama
gin saint germain, limone, zucchero,
sciroppo di lamponi home made  

10,00 €

10,00 €

Red and stormy
rum bianco, limone, mirtillo
orange bitter, sciroppo vaniglia  

10,00 €

Gin frizz
gin, limone sciroppo, camomilla,
ginger beer 

10,00 €

Chianti sour variato
tequila, limone, zucchero, top
chianti classico  

 
10,00 €



BIRRA IN BOTTIGLIACOCKTAILS ANALCOLICI BIRRA ALLA SPINA
Tennent's Super 33cl 4,50 €

Beck's 33cl 4,50 €

Birra Moretti La Rossa 33cl 4,50 €

Corona 33cl 4,50 €

Heineken 33cl 4,50 €

Ichnusa Non Filtrata 33cl 4,50 €

Menabrea Lager 33cl 4,50 €

Paulaner Hefe Weizen 50cl 6,00 €

Budweiser 33cl 4,50 €

Moretti ba�o d’oro 0,3 cl. 4,00 €

Moretti ba�o d’oro 0,5 cl. 6,00 €

Ichnusa  0,3 cl. 4,00 €

Ichnusa 0,5 cl. 6,00 €

Moretti Rossa 0,5 cl. 4,00 €

Moretti Rossa 0,5 cl. 6,00 €

Mortisia: succo di mirtillo, lime
e ginger beer 

5,00 €

Mano: succo di arancia,
bitter analcolico, tonica 5,00 €

Zio Fester: succo di melograno, tonica 5,00 €

Gomez: succo di anans, succo di limone,
sciroppo di zenzero, soda 5,00 €

Mercoledì: bitter analcolico,vermouth
analcolico, soda al ca�è   5,00 €
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16,00 €

18,00 €

18,00 €

24,00 €

24,00 €

24,00 €

25,00 €

4,00 €

7,00 €

7,00 €

10,00 €

9,00 €

10,00 €

11,00 €

12,00 €

12,00 €

Margherita Tata Mama: Pomodoro pelato “Casa Marrazzo”, mozzarella fior di latte, Basilico, Olio Extra vergine di oliva (1-7)

Marinara, Aglio, pomodoro pelato, origano di Pantelleria, basilico, Pomodoro confit (1-7)

Mortadella, mozzarella fior di latte, stracciatella pugliese, granella di pistacchi, zest di limone (1-7) 

Pacchetelle del Piennolo DOP, Mozzarella fior di latte, olive di Taggia, Basilico, Capperi di Pantelleria (1-7)

Acciughe del cantabrico, Pomodoro pelato “Casa Marrazzo”, mozzarella fior di latte, Capperi di Pantelleria, Basilico (1-7) 

4 formaggi (Gorgonzola, Pecorino Toscano DOP, Parmigiano reggiano DOP) (1-7) 

Capricciosa New Stile, pomodoro pelato, carciofi arrosto, prosciutto cotto, uovo sodo, olive (1-7-3)

Salsiccia di Cinta senese, cime di rapa, mozzarella fior di latte (1-7) 

Tonno in olio, cipolla arrosto, pomodoro pelato, mozzarella fior di latte, pomodoro confit (1-7)

Zucchine, fiori, basilico, pomodoro confit, parmigiano reggiano DOP a scaglie (1-7)

Rossa con Pomodoro Pelato e Origano (1-7)

Margherita (1-7)

Ciaccino zucchine, aglio e olio Extra vergine di oliva (1-7)

Pancetta di Cinta Senese Arrosto, Crema di Patate al Forno, Mozzarella (1-7)

Mortadella di Bologna “Fabula”, Stracciatella Pugliese, Granella di Pistacchi (1-7-8)

Rigatino di Cinta Senese , carciofi arrosto, pecorino Toscano DOP in fiocchi (1-7)

Degustazione 2 gusti a scelta

Trancio di Pizza Farcita alla Pala ( secondo la disponibilità al banco )

12,00 €

12,00 €

PIZZE ALLA PALA

PIZZE AL PIATTO
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9,00 €

13,00 €

14,00 €

12,00 €

12,00 €

10,00 €

10,00 €

10,00 €

10,00 €

10,00 €

5,00 €

5,00 €

5,00 €

5,00 €

6,00 €

6,00 €

6,00 €

6,00 €
5,00 €

18,00 €

18,00 €

12,00 €

5,00 €/hg

17,00 €

18,00 €

12,00 €

13,00 €

13,00 €

14,00 €

14,00 €

Spumino saporito
uovo, pecorino, guanciale croccate,
bianco fondente, mandorle a lamelle (2-8)

Gnocchi freschi,
melanzane, carciofi, ricotta salata (1-2-8) 

Gran Tagliere Toscano
selezione di salumi e pecorini del territorio,
bruschette e crostini (2-8)

Pici freschi al ragù di cinghiale (1-8)

Battuta di Fassona
uovo, capperi, acciughe, cipolla rossa,
senape artigianale in grani (2-10)

Paccheri freschi, fonduta di
pecorino romano, crumble di rigatino (1-8)

Selezione di Nostri Formaggi Pregiati
6 variazioni dei nostri formaggi più esclusivi:
freschi, erborinati e stagionati (8)

Fregola sarda ai frutti di mare
con tutti i suoi sapori (1-3-4-8-14) 

Tagliatella di Seppia Scottata
crema di bietola, mandorle salate croccanti (3-9)

Linguine trafilate al bronzo, cozze,
vongole, crema di pachino arrosto (1-3-4-14) 

Tiramisù della Tradizione (2-8)

Cheesecake ai Frutti Rossi (2-8)

Brownie al cioccolato, gelato
artigianale alla crema antica,
riduzione ai frutti rossi (2-8)

Degustazione di Dolci
Tipici Senesi: ricciarelli,
cantucci, panforte (2-8) 

ANTIPASTI

PRIMI

SECONDI

CONTORNI

INSALATE

DOLCI

Tagliata di Scottona,
lardo di colonnata, frutti rossi in crema 

Patate arrosto

Insalata di Pollo
lattuga, radicchio, rucola, pomodoro,
straccetti di petto di pollo, uovo sodo,
carote a julienne, lamelle di mandorle (1-2-5-8-13)     Picanha alla griglia, patate arrosto 

Patate fritte

Insalata di Tonno
lattuga, radicchio, pomodoro, tonno,
uovo sodo, capperi, carciofi, olive nere,
mozzarella (1-2-5-8-13)   

Hamburger di manzo, spinacino fresco,
pomodoro, fontina, cipolline in
agrodolce, patate rustiche (1-8-11) 

Cipolline in Agrodolce 

Insalata di Salmone
lattuga, radicchio, salmone a�umicato,
philadelphia, semi di papavero (1-2-5-8-13)  Bistecca Fiorentina con i suoi contorni 

Caponata di verdure di stagione 

Insalata Greca
lattuga, radicchio, feta, cetrioli a lamelle,
olive taggiasche, cipolla rossa, origano (1-2-5-8-13)  

Cuore di Merluzzo in olio cottura,
hummus di ceci, lardo di Colonnata,
uva sultanina 

Bietola saltata in padella 

Insalata di Quinoa
quinoa cotta e ra�reddata, pomodori,
olive taggiasche, cetrioli a cubetti,
zucchine grigliate, feta sbriciolata (1-2-5-8-13)  

Frittura Imperiale: calamari, totani,
paranza, gamberi, chips di patate (1-3-4-14)  
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Fornacelle Bolgheri Vermentino Zizzolo Doc 5,00 € 22,00 €

Kossler Chardonnay Alto Adige 6,00 € 24,00 €

Kossler Sauvignon Alto Adige x 26,00 €

Kossler  Gewurztraminer Alto Adige 7,00 € 30,00 €

Kossler Pinot Grigio Alto Adige x 26,00 €

Montanina Il Vermentino 5,00 € 18,00 €

Montanina rosato Salasso Rosa 6,00 € 20,00 €

Buccia nera Pà Ro Orange 6,00 € 25,00 €

Valdipiatta Nobile di Montepulciano Docg x 35,00 €

Valdipiatta Rosso di Montepulciano 5,00 € 22,00 €

Verbena Rosso di Montalcino Docg 6,00 € 25,00 €

Fornacelle Bolgheri Rosso Zizzolo Doc 5,00 € 23,00 €

Tenuta di Lilliano Chianti Classico Docg 6,00 € 26,00 €

x

xMazzei Fonterutoli Chianti Classico Docg 35,00 €

Orma Rosso di Orma Igt 24,00 €

Montanina Chianti Classico Docg 5,00 € 22,00 €

Montanina Chianti Classico riserva Docg 7,00 € 30,00 €

Montanina IGT  Nebbiano 5,00 € 20,00 €

Montanina rosato Salasso Rosa 6,00 € 20,00 €

Montanina IGT Le Mura 5,00 € 18,00 €

Montanina Il Morellino 5,00 € 20,00 €

x

Prosecco follador 5,00 € 25,00 €

Bosio franciacorta brut 7,00 € 33,00 €

Bosio franciacorta saten 45,00 €

x

x

Barbalonga Franciacorta Brut 8,00 € 35,00 €

Barbalonga Franciacorta Saten 40,00 €

Barbalonga Franciacorta Dosag. Zero 45,00 €

VINI BIANCHI

VINI ROSSI

VINI ROSSI

BOLLICINE



Amaro averna

4,00 €

4,00 €

Amaro del capo 4,00 €

Amaro jagermeister 4,00 €

Amaro ramazzotti 4,00 €

Amaro lucano 4,00 €

Amaro montenegro 4,00 €

Anima nera 4,00 €

Disaronno 4,00 €

Sambuca molinari 4,00 €

Fernet branca

Limoncello 4,00 €

Cynar 4,00 €

Unicum 4,00 €

Baileys 4,00 €

Frangelico 4,00 €

Petrus 4,00 €

Belvedere 8,00 €

Grey goose 8,00 €

Eristo� 5,00 €

Sabatini 12,00 €

Gin mare 12,00 €

Hendrik's 12,00 €

Bombay 8,00 €

Tanqueray 8,00 €

Cocchi 5,00 €

Martini riserva 5,00 €

Punt e mes 5,00 €

Campari 5,00 €

Select 5,00 €

Martini bitter riserva 5,00 €

Zacapa 12,00 €

Matusalem 10,00 €

Don papa 12,00 €

Pampero aniversario 8,00 €

Brugal anejo 8,00 €

Oban 14,00 €

Talisker 10,00 €

Jameson 8,00 €

Laphroaig 12,00 €

Jack daniels 6,00 €

RUM GIN

WHISKY VERMOUTH

VODKA

BITTER

AMARI



1-

2-

3-

4-

5-

6-

7-

8-

9-

10-

11-

12-

13-

14-

CEREALI CONTENENTI GLUTINE (cioè grano, segale, orzo, avena,
farro,kamut o i loro ceppi ibridati) e prodotti derivati

CROSTACEI e prodotti derivati

UOVA e prodotti derivati.

PESCE e prodotti derivati, tranne:
gelatina o colla di pesce utilizzata come
chiarificante nella birra e nel vino

ARACHIDI e prodotti derivati.

SOIA e prodotti derivati

LATTE e prodotti derivati, incluso lattosio

GLUTINE

UOVA E
DERIVATI

PESCE

CROSTACEI

ARACHIDI E
DERIVATI

SOIA

LATTE

SEDANO e prodotti derivati

Semi di SESAMO e prodotti derivati

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni superiori
a 10 mg/Kg o 10 mg/l espressi come S02.

SENAPE e prodotti derivati

LUPINI e prodotti derivati

MOLLUSCHI e prodotti derivati

FRUTTA A GUSCIO, cioè mandorle (Amygdalus communis L.),
nocciole (Corylus (Carya illinoiesis (Wangenh) K. Koch),
noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera),
noci del Queensland (Macadamia ternifolia) e prodotti derivati

SEDANO

FRUTTA A
GUSCIO

SENAPE

SESAMO

ANIDRIDE 
SOLFOROSA E SOLFITI

LUPINI

MOLLUSCHI

ELENCO ALLERGENI ( Reg. 1169/2011)

GLI ALLERGENI SONO INDICATI SUL MENU' CON IL NUMERO DI RIFERIMENTO O SUL REGISTRO ALLERGENI LE PRODUZIONI INTERNE HANNO CARATTERE ARTIGIANALE:
NON È QUINDI POSSIBILE GARANTIRE LA TOTALE ASSENZA DI TRACCE DI ALLERGENI NEI PRODOTTI FINITI, ANCHE QUANDO NON PREVISTI IN RICETTA IL PERSONALE

E' A DISPOSIZIONE PER ULTERIORI INFORMAZIONI


